
                                 Das                                                                                                                                                                       Das 
                                 macht…                                                                                                                                                              macht… 
 

 
alle preise in euro inkl. mwst. und abgaben – druckfehler vorbehalten  informationen zu zutaten die allergien oder 
 unverträglichkeiten auslösen können, erhalten sie auf nachfrage bei unseren servicemitarbeiterinnen  

 

 

dienstag – samstag (außer feiertage) 11:30 - 18 Uhr 
von 13.05 – 16.05.2026 

 
tagessuppe groß  € 3,00 
zum menü  € 1,90 

 
alle speisen sind in ihrer schärfe variierbar 

 
tagesteller auf anfrage 

 
gan guo tofu mit grünem spargel 

 

€ 12.90 

--- 

rotcurry – kokos huhn mit grünem spargel 

 

€ 13.90 

--- 
rindsfilet in schwarzpfeffersauce 

 

€14.90 
--- 

ma po  hausnudeln mit gehacktem schweinefleisch 

 

€ 13,50 

--- 

calamari mit hausnudeln und grünem spargel 
 

€14,50 
--- 

diverse ramen 
€ 12.90 

 
--- 

hühnerleber ,hühnerherz, lammleber , oder kalbskutteln aus dem wok 
€ 12,90--- 

tagesdessert   € 3,10 
soda-himbeer 0,25l  € 2,10 
espresso   € 2.50 
tasse haustee   € 2.10 

 
 
 

dienstag – samstag (außer feiertage) 11:30 - 18 Uhr 
 

 

 SIN bowls 
 
 

unsere bowls werden mit einer reisbasis zubereitet, 
und mit hausgemachten kimchi, rettichsalat, 

 rotrübensalat, und gurkensalat serviert. 
 
 

bowl mit gegrilltem tofu und schwarzbohnen 
(mit erdnuss sauce, bestreut mitgehackten erdnüssen) 

 
€12.50 

 
bowl mit gegrilltem lachs 

(mit knoblauch -soya – chilli sauce, bestreut mit sesam ) 
 

€13.50 
 

bowl mit gebratener ente 
(mit mango - limetten -chilli sauce,) 

 
€13,50 

 
bowl mit panko huhn 

(mit mayo-chilli sauce, bestreut mit sesam) 
 

€12.90 
 

bowl mit gegrillten shrimps 
(mit austernsauce und jungzwiebeln) 

 
€13.50 

 
bowl mit kaltem rinderwangerl – scheiben 
(mit chiliöl, koriander und jungzwiebeln) 

 
 


