Das
macht...

SIN BOWLS

unsere bowls werden mit einer reisbasis zubereitet,
dienstag - samstag (auBer feiertage) 11:30 - 18:00 Uhr und mit hausgemachten kimchi, rettichsalat,
rotriibensalat, und gurkensalat serviert.

[ Fisolen mit Rauchertofu

bowl mit gegrilltem tofu
und schwarzen Bohnen

und schwarzbohnen

€13,10 T
eut mitgehackte! ) €12.50
7 . Hausnudeln mit Maishdhnchen o T
in Thai-Basilikum-Chili-Sauce bial s oo S
€ 13,60 bestreut mit sesam) €13.50
3 Gebratener Reis mit Lachs bowl mit gebratener ente
und gru'nem Spargel mit mango - limetten -chilli sauce,) €13.50
€14,50 :
bowl mit panko huhn
t mayo-chilli sauce,
4 Duroc-Schwein mit Gemlise it mit sesam) €12.90
in Schwarzpfeffersauce
€14,10 bowl mit gegrillten shrimps ¢ ¥
mit austernsauce und jun ebeln) € 13.50 ﬂTheForkﬂTOp‘]OO‘b
Nr. 1in Wien
5. Knusprige Ente in n Monat von un:

bowl mit kaltem rinderwangerl - scheiben

unit:

Mango-Limetten-Sauce
€ 14,20

(mit chiliol, koriander und jungzwiebeln)

€13.30
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